
「サラダ料理」PRのため、2013年1月7日から3月25日にかけて、全10
回にわたってAMラジオニッポン放送「ごごばん」内にて「ケンコーマヨネー
ズプレゼンツ ごごばん　サラダのある風景」を放送しました。

毎週、季節の食材を使用したサラダやさまざまなアイディアが詰まった
サラダなど、思わず作って食べてみたくなるような素敵なサラダ料理を、
当社の社員が紹介しました。

リスナーの皆様からは、ご紹介したメニューに対して「さっそく今晩作っ
てみます」「これからも新しいレシピを教えてほしい」などのご意見を多数
いただきました。

2013年4月1日、当社のコーポレートサイトをリニューアルオー
プンしました。

デザインのリニューアルはもちろん、コンテンツの充実も図り、
さまざまなサラダ料理や、豊富な当社商品の紹介をしています。
また、スペシャルコンテンツとして工場潜入レポートやサラダワー
ルド・ソースワールドなど楽しく当社を知っていただけるような紹
介ページも作成しました。

今後もWebを活用した情報発信に積極的に取り組み、幅広い
ユーザーに楽しんでいただけるよう、充実したコンテンツでお届け
していきます。

2013年1月26日と3月30日、各回10名前後の方々にご参加
いただき、サラダカフェスタッフ主催のサラダ料理講習会を開催し
ました。

東京本社2階のテストキッチン「Cooking Labo TOKYO」にて、
当社スタッフの実演講義と参加者の方々による実習、試食と盛り
だくさんの内容でいろいろなサラダ料理を学んでいただきました。

講習に参加されたお客様からは、「また参加したい」「楽しく学ぶ
ことができました」とご好評をいただくことができました。

5月25日には第3回を開催し、今後も継続していきますので、
ぜひSalad Cafeホームページをご確認ください。

サラダカフェメールマガジン：
● http://www.salad-cafe.com/mail_magazine/

毎週、素敵なサラダ料理を紹介する
「ごごばん」（3月末で放送を終了しております）

「コーポレートサイト」リニューアルオープン！！

家庭でできるサラダ料理を作る
「サラダカフェ料理講習会」開催

当社定番商品のゴボウサラダは、キャンペーンを実施した結果販売数量増となりました。
また、パンプキンサラダがヒット商品となり、売上高増に貢献しました。商品の内容だけでな
く、お客様のニーズに合わせて、大型から小型まで容器の形態を幅広くご用意することで、
継続してご利用いただいております。

今後は現在販売している商品の素材に留まらず、チキンやかつお、安納芋など新規素材
に積極的に挑戦し新商品の発売に繋げます。世界のサラダについても世界各国のあらゆるサ
ラダを調査し、日本にいながら世界のサラダをお使いいただける環境を提案していきたいと
思います。

素材や容器の形態を変化させ、お客様のニーズにあった新たなサラダ・総菜を提供

事業戦略リーダーからのメッセージ

サラダ・総菜
事業

マヨネーズ・ドレッシング事業では、「事業領域の拡大」戦略の中で世界のソースシリーズを
販売しております。2012年度は、新たに6品のソースがラインナップに加わったことで、全
12品となり、様々な分野でお使いいただいております。

また、デザインや品質、使いやすさにこだわった設計の小袋ドレッシングを発売し、ご好評
をいただいております。

今後は新商品の開発や小型形態の商品ラインナップの一層の充実を図り、付加価値のある
商品で、お客様に一層満足いただけるよう努めてまいります。

世界のソースシリーズのラインナップ強化と小袋ドレッシングの発売マヨネーズ・
ドレッシング

事業

当社のタマゴ加工品といえば、サンドウィッチに使用されるタマゴサラダやお弁当の卵焼
き、おでんの茹で卵が代表的な商品です。タマゴサラダ類の市場での当社シェアは50%前後
と半数を占めていますが、たまご焼き物類の市場では10%以下であり、今後も伸びる余地の
ある有望市場です。

2014年4月稼働予定の静岡富士山工場は、たまごの焼き物を中心に、原料から最終商品
まで一貫した生産システムを持つ製造工場となる予定です。当工場では、タマゴ加工品の年
間生産量6,000tを目標とし、新たな市場への参入も念頭に置きながら、たまご事業の拡大
を図ってまいります。

たまご事業の拡大のために、新工場・静岡富士山工場の成功を図るたまご
事業

小麦や米に代わるエネルギー源としての可能性、栄養価の高さなどで注目されるじゃがい
もの存在は、今後当社に大きなビジネスチャンスを生むものと考えています。

2012年度は、当社がトップシェアを誇るポテトサラダ事業の強化、拡大を方針に掲げてお
客様への提案強化を積極的におこなってまいりましたが、今後はポテトサラダだけではなく、
じゃがいもの持つ多面性に注目して世界のポテト料理や素材としてのポテトなど、商品のバラ
エティを増やし事業の幅を広げてまいります。

ポテト事業の更なる拡大に向けてポテト
事業

首都圏統括事業部　統括事業部長　木ノ下 雅則

外食販売本部　本部長　横山 光茂

常務取締役　木佐貫 富博

関連戦略本部　本部長　新村 譲
是非、メールマガジンに
ご登録ください!!
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