
西日本工場

▼ ▼ ▼  ケンコーマヨネーズの
　　あれこれをご紹介します。 ケンコー 

テラス

西日本工場では主にロングライフサラダ、ドレッシング、
マヨネーズを生産しています。

ロングライフサラダはポテトサラダをメインにお客様の
ニーズに合わせ、2013年9月から生産を開始した70gの
小型サイズから1kgを中心に最大2kg形態まで生産して
います。

特にポテトサラダは当社の指導のもと種植から収穫まで
徹底管理したじゃがいもを使用し安定した品質を保って 
います。

2010年9月に最新の技術を導入したドレッシング生産
ラインは徹底的に安全面、衛生面を管理した上で、全工程
をコンピュータで自動制御しています。年間生産量は工場
全体で20,000トンを達成することができました。

またマヨネーズ類はノンエッグマヨネーズタイプ（卵を 
使用しない）の生産が可能で、200gから
1kg、最大10kg形態のマヨネーズ類を
生産しています。

今後はサラダを中心に業務用製品から
市販用製品まで、多種多様なドレッシング
が生産可能なケンコーマヨネーズの 
主力工場の一つとして発展します。

安定した品質を保つため、他工場同様に、生産依頼から
原料・資材の調達、工場の生産予定から現場への指示
工程、一つの製品が出荷するまでを総合的に管理する 
システムの導入で各種データの記録管理を行い、トレー
サビリティを確保しています。またISO9001の取得、 
高品質な製品を提供しています。

また食品リサイクルにも積極的に取り組んでいます。 
ポテトサラダを生産する過程で大量に発生するじゃがいもの
むき皮や成型残さから成るポテトピールを液状化飼料に

加工し、エコフィード（養豚飼料）とすること
で高度なゼロエミッションを実現しています。
この事業は農林水産省の認定事業として
2009年に導入、国内初の取り組みです。

今後も安全・安心な製品をお客様にお届け
できるよう、取り組んでいきます。

マヨネーズ活用術をご提案する当社監修のレシピ集
「ケンコーマヨネーズの最高 ! マヨレシピ」が9月5日より
全国の書店にて発売になりました。
マヨネーズの会社が長年積み重ねてきた技術を 
活かし、マヨネーズを普段使う人にも、そうでない
人にも是非試していただきたいレシピを存分に 
盛り込んだ1冊となっています。
マヨネーズのアレンジソースレッスンや「あえる」「焼く」「炒める」など6つの調理法
別に74品のレシピをご紹介 ! マヨネーズを食材にそのままかけて使うのではなく、
いろいろな調理方法を活用し、料理や食事の楽しみを広げてみてください。

毎週日曜日　午前8時25分より

http://abc1008.com/salad/index.html

ABCラジオ（1008kHz）
※近畿広域圏での放送となります。

あらゆる業界の
プロフェッショナルに

生き方や仕事の流儀を伺い、
リスナーに生き方のヒントを

伝えていきます。

放送日時

放送局

内  容

5月29日に工場建設予定地にて
地鎮祭を実施し、6月より工場の
建設を開始しました。来年4月の
本格稼働に向けて作業は順調に
進んでいます。

● 静岡富士山工場概要
所 在 地 静岡県富士市大渕

（富士山フロント工業団地）
投 資 額 約45億円　
操業開始 2014年4月予定
業務内容 一貫した生産システムによる

たまご製品の製造
生産能力 卵焼きや錦糸卵などの焼成たまご

年間約6,000t（目標）

	お客様のニーズに応える
	 さまざまな製品を
	 徹底した品質管理のもと生産

	品質管理から環境配慮まで
	 安全・安心な製品を生み出す
	 工場としての取り組み

レシピ集「ケンコ
ーマヨネーズの

最高 ！ マヨレシピ
」発売

Salad Cafe 

ブランドドレッシン
グ3種類を 

サラダカフェショッ
プにて販売開始

西日本工場長　
平郡 宏和

業界初のロングライフサラダ
「ファッションデリカフーズ」を西日本地区に
安定供給する目的で2007年10月に西日本工場
は操業を開始しました。

敷地面積約18,000坪の西日本工場がある舞鶴市
はポテトサラダのメイン原料のじゃがいもを北海道
から調達するのに優れた海上航路（小樽～舞鶴）
があり、年間を通じて安定的に良質でポテト
サラダに最適なじゃがいもを確保できる

立地条件が整っています。

ロングライフサラダ

工場見学者用通路 ポテトピールを液状飼料化する飼料製造プラント
静岡富士山工場完成イメージ

静岡富士山工場の進捗状況

この度、西日本工場が日本食糧新聞制定の
「食品安全安心・環境貢献賞」を受賞しました。

受賞理由は、自社内でのポテトピール（じゃがいもの皮）の
液状飼料化など高度なゼロエミッションの進展です。

第22回 食品安全安心・環境貢献賞受賞

サラダカフェ株式会社は、7月27日よりサラダ 
カフェオリジナルのドレッシングの販売を開始しました。
当商品は関西、関東を中心に展開するサラダ 

カフェの10店舗にて販売しています。
ドレッシングのアイテムは、クリーミータイプで生ハムやコールスローなどにもぴったりの『オリジナル
ドレッシング』、ブラックオリーブやローストオニオン、かつおだしを使用した醤油ベースの『贅沢オリーブドレッシング』、3種類
の柑橘を加えたカルパッチョなどにもお勧めの『3種の柑橘ドレッシング』の3種類です。
サラダカフェが自信を持ってご提供する商品ですので、サラダカフェ店舗にお越しの際は是非手に取ってご覧ください。

当社は一般家庭向けに、小型サイズのロングライフサラダ「サラダの
プロがつくった」サラダシリーズ5種類を9月18日に新発売しました。
どの商品もくせになる味わいの商品ばかりで、特に「お酒によく合う 
ポテトサラダ」はたまご、香り豊かなガーリック、ピリッと
辛いペッパーを効かせた濃厚で贅沢な味わいの商品です。
ロングライフサラダのパイオニアとして35年以上を 
かけて培ったノウハウを用いて開発した自信作ですので是非
一度お試しください。

「サラダのプロがつくった」 サラダシリーズ5種類新発売

サ ラ ダ ト ー ク
〜お仕事カフェ〜

絶賛放送中！
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