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株主見学会を実施しました！
2018年10月・11月に東京と大阪にて開催した「グループ総合
フェア」にて株主見学会を実施いたしました。
前回に引き続き、厳正なる抽選の結果、当選された約40名の
株主様および同伴者様にご参加いただきました。

「グループ総合フェア」では、
上記のような株主見学会を行い
大変好評をいただいております。

本年も当社グループへのご理解を深めていただく機会として、
個人株主様を対象とした見学会を開催いたします。ご応募いた
だいた方の中から抽選で20組、40名様を本年の見学会にご招待
いたします。当日は当社商品や商品を使ったメニューを一堂に展
示し、100種類近くのメニューをご試食いただけます	！
下記の詳細をご確認いただき、ぜひご応募ください。
皆様のご応募をお待ちしております。

・応募者多数の場合は抽選とさせていただきます。厳正な抽選の上、当選発表は
当選者へのご案内状発送（9月上旬発送）をもって代えさせていただきます。当選
状況について、お電話で回答することはいたしかねます。
・会場や集合時間等詳細につきましては、当選者のみにご連絡いたします。
・同伴者様1名を含めた2名様までご応募いただけます。(中学生以下の方の参加は	
ご遠慮いただいております。)
・会場までの交通費は株主様にてご負担くださいますようお願い申し上げます。
・諸事情により、見学会の中止、または見学内容の変更等が生じる可能性がござ
います。
・見学会の様子を撮影し、当社の広報活動において使用させていただく場合がご
ざいますので、あらかじめご了承ください。
・株主様および同伴者様の個人情報は見学会の実施のためのみに使用させていた
だきます。その他個人情報の取り扱いにつきましては当社コーポレートサイトのプ
ライバシーポリシーに基づきます。

東京会場（東京都新宿区内）：10月10日（木）・11日（金）
大阪会場（大阪市中央区内）：11月13日（水）・14日（木）
所要時間	：	3時間程度（いずれも午後の時間帯で開催予定）
対象者	 ：	2019年3月31日時点で当社株式100株以上
  保有の株主様（同伴者様1名まで可）

「グループ総合フェア」株主見学会開催概要

2019年
株主見学会の

ご案内

応募方法

❶ご希望の会場（東京・大阪）
❷ご希望の日程
❸氏名（ふりがな）・年齢
❹郵便番号
❺住所
❻電話番号
		（当日ご連絡可能な
			携帯電話番号等）
❼株主番号※
❽食品アレルギーの有無（内容）
同伴者様がいらっしゃる場合
❾同伴者様氏名（ふりがな）・年齢
❿株主様とのご関係
⓫食品アレルギーの有無（内容）
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〒164-0001

郵便はがきに必要事項をご記入の上、ご郵送ください。
（郵送料は株主様にてご負担くださいますようお願い申し
上げます。）

※株主番号は、同封の配当金計算書に記載の9桁の数字です。

		ケンコーマヨネーズ株式会社		広報室
		電話：03-5318-7531		受付時間：8：30～17：30		（土・日・祝日および8月12日～14日を除く。）お問い合わせ先

応募締切 : 2019年7月31日（水） 当日消印有効
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「世界のソース」シリーズ
世界各国で親しまれている味わいや、その土地
ならではのおいしさをお届け。本格的な味わいが
手軽に楽しめると好評をいただいており、同シリー
ズは計10アイテムに成長中	！

「やさいと大豆ミート」シリーズ
健康志向の高まりや多様化する食の嗜好、外国人のニーズに
応え、大豆ミート※をベースとして肉を使わずに仕上げた商品シ

リーズです。本物の肉の味わ
いや食感に近づくよう、調味
などの加工面で、何度も試行
錯誤を行いました。
※大豆ミートとは、搾油した大豆からたんぱく
質を抽出し、固形や粒・フレーク状に加工し
たもの。肉のような食感で、肉の代替品と
して使えてヘルシーと近年関心が高まって
います。

ケンコーマヨネーズ 西日本工場
2019年3月に増築工事が完了し新しい建屋が完成した、京都府
舞鶴市にある西日本工場。同工場の主力製品はなんといっても 

「ポテトサラダ」！ 収穫されたじゃがいもから製品（ポテトサラダ）に 
なるまでの各工程を写真とともにご紹介します。

	2018年10月発売	
・やさいと大豆ミートのキーマカレー	500g	
・やさいと大豆ミートのボロネーゼ	500g
	2019年2月発売	
・やさいと大豆ミートの甘辛醤油そぼろ	500g	

	2019年2月発売	
・ハワイアンポキソース	520g
・メキシカンタコソース	540g
・ベトナミーズレモングラスソース	530g

原料搬入
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株主見学会参加者の声

マヨネーズ・ドレッシング・ポテトサラダのイメージ
しかなかったが、こんなにも沢山の商品を開発し、
世に送り出していることに驚いた。試食した商品・
メニューはどれもとてもおいしくて感心した。

サラダの奥深さを感じた。沢山のメニューが
普段の料理のヒントにもなった。

ケンコーマヨネーズをとても身近に感じた。 
今後も応援していきたいと思う。

会場内では、担当社員より、
商品・メニューの説明を
させていただきました。

別室にて、当社役員より当社
概要についてご説明しました。

外食や中食のメニュー開発担当者
や問屋・バイヤーの方々など、当社
グループのお客様をお招きし、当社
商品ならびに商品を使ったメニューを
ご提案する展示会です。
毎年、秋に東京2日、大阪2日の
計4日間の日程で開催しており、	
4日間合計で4,000名以上の方々に
ご来場いただいています。

「グループ総合フェア」とは？!

昨年のグループ
総合フェアの様子
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収穫したじゃがいもは、
泥つきのまま工場に直行 ！

じゃがいもは
主に北海道で
収穫するよ ！

はかせ 舞ちゃん ポテリン
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おいしさを損なわないよう、低温で
じっくりと加熱殺菌。その後、一気に
冷やして完成だよ ！

西日本工場では、ポテトサラダの製造工
程で出たじゃがいもの皮「ポテトピール」を
敷地内にある飼料製造プラントにて液状
化し、豚の飼料として出荷しています。

食品リサイクルへの取り組み

やさいと大豆ミートの
キーマカレープレート

カットして蒸し上げたじゃがいもは
冷却してマヨネーズや具材と
混ぜ合わせます♪

皮むきは表面に
蒸気をあてて
削り取ることで、
皮の近くの風味
豊かな部分を
残しています。

原料処理

皮むき後の芽取りの様子


