
社内独自の検定試験
「たまごスペシャリスト」のご紹介
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Salad Cafeの定番！
人気ポテトサラダ受賞

ニュース

グルメコミュニティアプリ「SARAH」の「SARAH	
JAPAN	MENU	AWARD	2020」の関東地区×ポテト
サラダジャンルにおきまして、Salad	Cafe	東武百貨店	
池袋店の「だしの旨み香る	和風オニスラポテトサラダ」
が一つ星を獲得いたしました。

料理教室「キッチンスペース831」では、
まなびのマーケット「ストアカ」とコラボし、
4月29日（木・祝）に「アートウィッチ」を
テーマにしたオンラインレッスンを	
開催いたしました。レッスンは通常の
Zoomでの配信に加え、YouTube	Liveにて同時生配信。160名以上の
方にご参加いただき、きれいな断面がアートのように美しいサンドイッチで	
ある「アートウィッチ」づくりを楽しんでいただきました。

「たまごスペシャリスト」検定試験とは、鶏卵・タマゴ加工品に関する知識向上を目的として、2019年に誕生
した当社独自の検定試験です。たまごについての知識を問う学科試験と、調理技術を問う実技試験があり、	
その両方に合格することで「たまごスペシャリスト」として認められます。販売部門の社員を中心に32名※が合格し、
「たまごスペシャリスト」として活躍しております。2021年には「たまごスペシャリスト」のロゴマークが誕生しました。
これからもお客様にたまごの魅力を伝えてまいります。 ※2021年5月末現在

「北海道チルドポテト」は、しっとりなめらかな食感で
甘みのある北海道産黄色系品種を使用したシリーズで、
ホール、ハーフカット、1/4カット、ダイスカット、	
スライスと様々なサイズを取り揃え、用途に合わせて	
お使いいただけます。
洗浄や皮むきの工程がいらず、人手不足や調理時間

の短縮、廃棄物の削減など様々な課題の解決に繋が
ること、また国産のじゃがいもを使用し、素材そのものの
味がおいしいことなどが評価され、「第50回食品産
業技術功労賞（株式会社食品産業新聞社主催）」を受
賞いたしました。

「北海道チルドポテト」シリーズが
「第50回食品産業技術功労賞」を受賞

食育活動の推進に向け
「ポテトサラダ工場見学動画」配信

ニュース

工場
見学

NOW

課外授業として実際の工場見学ができない中、食品の製造をより身近に感じてもらうために、小学校の授業や、
家庭学習にもお使いいただける工場見学動画を作成いたしました。全国にある当社グループ生産拠点（本体7工場、
連結子会社7社10工場）のうち、京都府舞鶴市にあるポテトサラダ工場の見学動画を配信しております。他の工場に	
つきましても順次配信していく予定です。
当社は工場見学動画を通して、安全・安心な食品づくりや食の大切さを伝え、食育活動を推進してまいります。

かつお節と醤油の風味が香るオリジナルソースで味付け
した和風のポテトサラダに、シャキシャキとしたオニオン
スライスとふわふわ
のかつお節をたっぷ
りとトッピングした
サラダカフェの定番
人気商品です。

だしの旨み香る 和風オニスラポテトサラダ

ロゴの形は「卵」の文字をイメージ
しており、異なる色のピースをパ
ズルのように組み合わせた構成と
なっています。たまごの大きさ、
卵殻や卵黄の色、どれをとっても
多種多様なこと、調理方法や食べ
方はアレンジ自在であること、	
また通常ならば廃棄されてしまう

卵殻や卵殻の内側にある卵殻膜の活用が進んでいることなど、
たまごのもつ多様性と多岐にわたる可能性を表現しています。

ストアカコラボGW特別企画開催
おうちで「アートウィッチ」をつくろう！

実技試験の様子

さやか
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